
Filet de bœuf en croûte « Wellington », 
jus relevé à la truffe, 

mousseline de pomme de terre onctueuse

Un réveillon au Château

Accord Mets & Vins 

Avant-propos
Variation autour des champignons 

textures contrastées et jus végétal réduit

Homard rôti puis rafraîchi, 
fine gelée de bisque, légumes fanes croquants, 

dentelle croustillante à l’encre de seiche

Fraîcheur de pomme, céleri et citron vert

Noisette & chocolat 
alliance de croustillant, fondant et crémeux, 

sublimée par une glace légère au chocolat et céréales torréfiées 

Le chef Baptiste Pignol et ses équipes vous proposent 
Mercredi 31 Décembre

Réservation au 04.87.65.06.02
 soumise à la réception d’arrhes de 50€ / pers.

L’Orangerie - Château de Saint Priest - 2 Rue de L’Egalité - 69800 St Priest
Service, TVA 10% et 20% compris

3 verres de 15 cl 
 

Champagne brut Taittinger
2022 Chablis « Croix aux moines » - Domaine Pommier 

2023 Saint Joseph - Domaine Semaska 
 

95€

35€


