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Avant-propos

Variation autour des champignons
textures contrastées et jus végétal réduit

\ -/
Homard réti puis rafraichi, -i \\//
fine gelée de bisque, légumes fanes croquants, //\\

dentelle croustillante a I'encre de seiche

Filet de boeuf en crodte « Wellington »,
jus relevé a la truffe,

\\ \!// mousseline de pomme de terre onctueuse
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yaRe Fraicheur de pomme, céleri et citron vert

Noisette & chocolat
alliance de croustillant, fondant et crémeux,
sublimée par une glace légere au chocolat et céréales torréfiées \

Al M@é ¢ oy 75¢

Champagne brut Taittinger
2022 Chablis « Croix aux moines » - Domaine Pommier
2023 Saint Joseph - Domaine Semaska

3verresde 15 cl

\\V Réservation au 04.87.65.06.02
\ / soumise a la réception d’arrhes de 50€ / pers. '
//\\\ = L'Orangerie - Chateau de Saint Priest - 2 Rue de L'Egalité - 69800 St Priest ‘
/ \ Service, TVA 10% et 20% compris
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